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UVAFERM CEG

...az EPERNAY-i és a GEISENHEIM-i Kutatdintézetek
specialis RIZLING-élesztdje

lllatos, gyiimélcsos, friss karakterii fehérborok

TERMEK, TORZS: A Geisenheim-i Kutatointézetben szelektalt szaritott fajéleszts.
Saccharomyces cerevisiae.

ERJESZTESI VISELKEDES: Rovid eléerjedési fazis. Nyugodt, lassu erjedést biztosit.
Mar 7°C-tdl jol erjeszt. Az éleszté rovid Ulepedési ideje az ujborok gyors tisztulasat
eredményezi. Az UVAFERM CEG fajéleszt§ hasznalata mellett ajanljuk az UVAVITAL
élesztétapanyag 2-4x10 g/hl dozisu alkalmazasat.

ALKOHOLTOLERANCIA: Kb. 14 tf%. 13 tf% feletti alkoholtartalomnal kdnnyen
megallithaté az erjedés > maradék cukrot tartalmazo késdi szuretelés boroknal.

HABKEPZES: A pektolitikus aktivitas kdvetkeztében nincs habképzés.

ALKALMAZASI KOR, ADAGOLAS: A CEG viszonylag lassan erjeszts éleszté magas
mindséql borokhoz. Kilonleges aromaju, gyumolcsos, fiatalos fehérborokat erjeszt. Az
udeséget meég fahordds tarolas esetén is hosszan meg6rz6 Rajnai- és Olaszrizling borai
vannak. Rizling fajtak mustjat UVAFERM CEG-vel erjesztve elkeriilheté a rizling-tipusu
boroknal esetlegesen fellépd korai boréregedeés.

Friss, lide, kbnnyed rizling tankpezsqbk eriesztésére is alkalmas.

Fehérborok mustja 20-35 g/hl
Véroésborok cefréi 20-35 g/hl
Tankpezsgb erjesztése 20-35 g/hl
Erjedés leallasa esetén 30-50 g/hl

MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS: REHIDRATACIO utén. Az optimalis élesztdaktivitas
eléréséhez a szaritott élesztét kb. 10 x-es mennyiségi (azaz 1 kg éleszt6 kb. 10 | vizben)
35-40 °C (max. 40 °C) hémérsékletii KLORMENTES ivévizben folyamatos keverés
kozben "feloldjuk”. 15 perces allasidé utan a rehidratalt élesztét az erjesztendd tételhez
adjuk. Az élesztét az erjesztendé tételben jol keverjuk el! A beoltasnal vigyazzunk, hogy a
rehidratalt éleszté és a beoltand6é anyag hémérséklete kozotti kuldnbség ne haladja meg a
10°C-ot. Megoldas: egy- vagy kétlépéses szoktatas.

TAROLAS: A vakuumcsomagolt UVAFERM éleszté szaraz, hiivos helyen tarolva 36
hénapig garantaltan megfelel6 aktivitasu marad. Optimalis tarolasi kortilmények:
szaraz hely, 5-15 °C hémérséklet. Felbontas utan felhasznalandd! Kérjik a hasznalati
utasitasok betartasat!
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