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Must termékspecifikacios lap

Az élelmiszer eldallito neve:

A véllalkoz6 neve, székhelyének cime: Tokaji Sz616- és Bortermelési
Ko6z0sségi Infrastruktira Nonprofit Kft. 3910 Tokaj Dozsa Gy.u.2.
Az el84llité hely neve, cime:!

Bodrogkisfaludi tizem — 3917 Bodrogkisfalud hrsz 135/13

Tallyai iizem — 3907 Téallya 687/2 hrsz

Hercegkuti tizem — 3958 Hercegkut hrsz 034/8

Az ¢élelmiszer leirédsa:

1. Az élelmiszer megnevezése:

Csomagolasi egységben (palackos/BIB) étkezési célra, erjedésmentesen

letoltott, kizarolag sz616 alapanyag felhasznalasaval készitett sz6l6must.
2. Az élelmiszer egységnyi mennyiségéhez felhasznalt 6sszetevok:

A Tokaji borvidéken termett szolofajtak 100%-ban, sz6l6n kiviil mas gyiimolcs

nem adhaté hozza és viz hozziaad4asaval sem lehet a mennyiséget novelni.?

3. Géntechnoldogiaval modositott szervezet neve, ill. az azt tartalmazo

0sszetevo neve:
3

4. Az eloallitasi eljaras rovid leirasa:

! A boraszati lizemengedély megléte a mustkészités feltétele, igy mindharom boraszati iizem

engedéllyel allithatja eld!

2 A must, mint bordszati termék nem szerepel az oltalom alatt all6 termékkorben, igy

forgalomba hozatalakor sem az OEM, sem az OFJ eredetmegjel6lés nem alkalmazhato.

> Az Infrastruktiraval szerzédésben 1évd valamennyi termeld irdsban nyilatkozott, hogy az

altala megtermelt sz616 nem genetikailag médositott gazdalkodasbol szarmazik.
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A lesziiretelt szOlot zuzas-bogyozast kovetden préseljiik, pektinbontd enzim,
mustbentonit ¢és kénessavas torzsoldat hozzdaddsaval segitjiik a tisztuldsi
folyamatot. 2 nap ideig tarto iilepitést kovetden vakuum dobsziirdvel sziirjiik, majd

82+2°C hémérsékleten pasztordzziik és melegen toltjlk.

L Elelmiszerbiztonsdgi, mingségi jellemzék:
1. Mikrobiolégiai jellemzok:

mezofil aerob élocsiraszam 0 tke/100 ml

A pasztordzéses miivelet abban all, hogy a mustot gyors hevitéssel 80—84 °C-ra melegitik, hogy
az enzimek inaktivalasa és a mikroorganizmusok elpusztitisa megtorténjen. A hdkezelés
egyuttal a termolabilis (hdre érzékeny) fehérjéket is kicsapja. A kiilonb6z6é mikroorganizmusok
hétiirése és a hdpusztulasuk homérséklet fliggése eltérd. Az élesztd vegetativ alakjai 50-58 °C-
on, a penészgombak 60°C-on pusztulnak el. A vegetativ baktériumsejtek elpusztulasanak

maximalis hdkezelés sziikséglete 80-90 °C fok.

2. Kémiai jellemzok:*

A must stiriségére, alkoholtartalmara és kénessav tartalmara vonatkozo analitikai vizsgélattal

kell rendelkezni.

» A magyar bortdrvény altal engedélyezett maximalis kénessavértékek mustoknal 200
mg/l 6sszes kénessav;

> Az alkoholtartalom maximum 1,0 v/v% lehet;

» A must stirlisége mindig nagyobb 1-nél, ez f6leg a cukortartalomtdl fiigg, 1,065 és 1,100
kozott ingadozik.

3. Az élelmiszer osszetételi jellemzoi:

A must kiillonb6z0 szerves €s szervetlen molekulanak és ionnak valodi és kolloid vizes oldata,
amely ezen kiviil még szuszpendalt anyagokat is tartalmaz. A viz a must 6sszes mennyiségének
altalaban 70-88%-a. A must csaknem kizardlag a bogyohus sejtnedvébdl all, ezen kiviil szilard
részeket (cellulozos sejtfalak, bogyofoszlanyok, héjrészek) és a héjbol, valamint a magbol

kioldott részeket tartalmaz.

* Az alkalmazott technologiai eljaras rovid tavua fehérjestabilitast tesz lehetove!
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A must alkotdrészeit a kovetkezdképpen csoportosithatjuk:

a) szénhidratok
e monoszacharidok,
e diszacharidok,
e keményitd,
e pentozok,
e celluloz,
e pentozanok,
o glikogén,
e pektinanyagok, gumik,
b) szerves savak
e borkosav,
e almasav,
e citromsav,
e egyéb szerves savak,
¢) asvanyi alkotorészek,
d) nitrogéntartalmt anyagok,
e) polifenolok,
f) szinezékek
o z0ld és sarga szinezékek,
e vOros szinezékek,
g) viaszok, olajok, zsirok,
h) enzimek,
1) vitaminok,
j) aromaanyagok,
k) egyéb alkotorészek.
e A must jellemzo értékei:
e pH-érték,
e hamutartalom,
e hamulugossag (hamualkalitas),
o extrakttartalom,
o redoxpotencial, pH-érték.

4. Erzékszervi jellemzék:S

e Kiillem, szin: Vilagos zoldessarga arnyalattol az aranysargaig, illetve

halvany barnaig

> Nagyon fontos, hogy az ilyen eljarassal készitett must megjelenésénél nem kovetelmény

a tiikkros megjelenés, a sz6lobol szarmazo rostokat, bogyoéfoszlanyokat, héjrészeket

tartalmazhat! A vakuum dobsziiré sziirési tartomanya 80 pm, igy az efolotti méreti

szemcsék megjelenése a palackban, illetve a BIB zacskoban nem szamit technologiai

hibanak!
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e Illat: Ude, virdgos, gyiimolcsds, elsédleges sz8léaromakbol szarmazo
illat, minden idegen illatt6l mentes

o Tz: A sz616 elsddleges friss aromai, ¢élénk savak, gazdag, édes izek,
minden idegen iztdl mentes

e Szin, kiillem: folyékony, opalos, sargas szinii

5. Onkéntes megkiilonbozteté jelolés: -
6. Mindség megorzési idotartam:
A must, mint alkoholmentes termék esetében az eltarthatésag a toltéstol
szamitottan 6 honap!
7. Tarolasi feltételek:
szaraz, hiivos, kdzvetlen naptol és fénytdl, iddjarasi viszonytagsagoktol védett
helyen valo tarolas (18 °C alatti hdmérsékleten)

» apalackok esetében allitva tarolas javasolt, a tarolas jol kortil jarhato
helyen, hetente egyszer szemrevételezéssel ellendrizni, a sériilt, torott
palackokat azonnal el kell tavolitani

» a BIB zacskok esetében fektetve, zart taroldedényben nem rétegezett
modon, kértevd mentes helye és annak nem hozzaférését biztositva

» A tarolas soran hetente egyszer a tarolas helyszinen szemrevételezést
ajanlott tartani, ezzel biztositva a megfeleld koriilményeket. A sériilt,

kifolyt zacskokat el kell tavolitani.

11 Az élelmiszer jelolése, kiszerelése:
0,75 l-es iivegpalack®
31 szintelen BIB zacsko

tivegpalacknal csavarzar, a BIB-zacsko esetében a gyari csap

¢ A toltési térfogat meghatarozasanal nagyon fontos figyelembe venni, hogy a pasztorozott
must melegen keriil toltésre, a kiszerelési egységben hiil ki, ekkor a térfogata a kiindulasi
cukortartalomtol fiiggoen megvaltozik. A toltést végzoé iizemekben mindig probatoltéssel
allapitjak meg a sziikséges toltési szintet, amely minden egyes must esetében ujra allitando

paraméter!
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gyljtécsomagolas: 6-os hullamkarton doboz allo, vagy a BIB zacsko szallitdsdhoz

készitett papirkarton

» A must, mint boraszati termék dnmagaban nem mindsitéskoteles, de meg kell felelni a

27/2011. (IV. 12.) VM rendelet a boraszati termékek egységes bizonylatolasi, nyilvantartasi
¢és elszamolasi rendjérdl és a Bizottsag 607/2009/EK rendelete (2009. jalius 14.) a

479/2008/EK tanécsi rendeletnek a bizonyos boraszati termékekre vonatkozé oltalom

alatt allo eredetmegjeldlések €s foldrajzi jelzések, hagyomanyos kifejezések, valamint

e termékek cimkézése és kiszerelése tekintetében torténd végrehajtasara vonatkozo

egyes részletes szabalyok megallapitasarol EU ¢és VM rendeletek eldirasainak,

forgalomba hozni csak felcimkézve lehet, a cimkén feltiintetett adatoknak meg kell

felelnie a hatdlyos boréaszati termékek jelolési szabalyainak.

» Kiemelten fontos, hogy a must esetében olyan szarmazasi bizonyitvannyal kell

rendelkezni, hogy a szO6l0szdrmazési atvaltdsa megtorténjen a musttad térténd

feldolgozas jogcimen.
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